TARTES FLAMB_EES

Tarte Flambée Traditionnelle (Lardons, Oignons)
Flammenkuchen mit Speck und Zwiebeln

Tarte Flambée Gratinée (Lardons, Oignons, Emmental) -
Flammenkuchen mit Specli, zwiebeln, Pilzen und Emmentaler « ~

Tarte Flambée Forestiére (Lardons, Oignons, Champignons)
Flammenkuchen mit Speck, Zwiebeln und Pilzen

Tarte Flambée Forestiére Gratinée
(Lardons, Oignons, Champignons, Emmental)
Flammenkuchen mit Speck, zwiebeln, Pilzen und Emmentaler

Tarte Flambée Ail et ciboulette (Lardons, Oignons, ail et CIbouIette)
Flammenkuchen mit Speck, Zwiebeln, Knoblauch und Schnittlauch

T Tarte Flambée au Munster (Lardons, Oignoné, Munster)
Flammenkuchen mit Speck, Zwiebeln und MinsterKéase

@ Tarte Flambee Végétarienne (Légumes et fromage)

Flammenkuchen mit Gemuse und Kase

Tarte Flambée Chévre Miel (Lardons, Oignons, chévre, miel et thym)
Flammenkuchen mit Speck, Zwiebeln, ZiegenKase, Honig Jnld Thymian

En accompagnement de votre Tarte Flambeée :
- “salade verte ou tomates ou carottes rapées 3,90 €
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Boeuf Gros Sel, Crudités, Raifort

Tafelspitz, Salat Garnitur, Meeretisch
K t

Escalope Viennoise de Porc, Frites et Salade verte
‘Schnitzel Wiener Art’ von Schinken mit Pommes und griner Salat

Boucheée a Ia Reine Maison, Veau et Volaille, Spaétzle
Hausegemacht Kénigspastete mit Kalb und Gefligel mit Spaétzle

Grumbeerekiechle (galette de PDT)
Saumon Fumé ou 2 Jambons, salade verte -
Grumbeerekiechle mit Lachs oder 2 Schinken und griiner Salat

Saute de poulet créme et champignons, Frites et Salade verte
Hanchengeschnetzeltes, PilzenRahmsoBe, Pommes mit Pommes und griiner Salat

Faux-filet «NORMANDE », Frites et Salade verte, beurre maitre d’ hotel

Rindersteak, Pommes und Salat Garnitur, Kratterbutter

PARMENTIER ‘ IMPRIM'VERT® m Par respect podr I'environnement, ce document est imprimé avec des éncres & bases végétales.

'IMPRIMEURS

(C8

90

_Spaetzle Elsassich (zwiebeln, speck und Munster)

3

Spaétzle a I'’Alsacienne
(Munster, oignons, lardons, créme)

Spaétzle du soleil
(Tomates, oignons, courgettes, créme)
Spaetzle (Tomaten, zwiebeln, Zucchini, sahne)

Spaétzle sauce créme et champignons
Spaetzle PilzrahmsoBe

En accompagnement de votre plat : salade verte 3,90 €

La Maison n'accepte pas les chéques bancaires ni les billets de 500 € - Réglement par CB minimum de 5€
Tickets restaurant uniquement dématérialisés - Prix nets : Taxes et Service inclus. Photos non contractuelles.

i @ Plats végétariens

Salade «LE BRETZ»
Salade Verte, Poulet pané, €ufs Dur, Tomates, Croitons, ‘Grana Padano’
Griiner Salat mit Knusprig paniertes Hahnchen, Eier, Tomaten, ‘Grana Padanc’, Kro(itons

L'assiette Tomate Burrata
Salade Verte, Arc en ciel de Tomates, Boule Burrata, pesto
Griner Salat, Tomaten, Burrata, Pesto

. MENU ENFANT - e

KINDER:-MENU:
@W/zm/ﬁx/gyMD ,

Filet de poulet pangé, Frites

Glace 1 Boule au choix
Knusprig paniertes Hahnchen mit Pommes, | Kugel Eis
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Double Cheeseburger

Buns, 2 Steack Haché de Boeuf, Salade,
Tomates, Oignons, Cornichons et cheedar.

DoubleCheeseburger mit Pommes

Brot, 2 Rinderhacksteak, Salat, Tomaten, Z\Nl'ébeln,
Gurken und Cheedar.

Poulet .. Veggie @

(blé; pois et oignons)

Fl

Hahnchen oder Vegetarisch

Pizza Margharita (Sauce Tomate, Mozzarella)
Pizza mit TomatensoBe und Mozzarella :

Pizza Royale (Sauce tomate, Jambon, Champignons, Mozzarella)
Pizza mit TamatensoBe, Schinken, Pilzen, Mozzarella



